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СПОСОБЫ ОБРАЗОВАНИЯ НАЗВАНИЙ БЛЮД КИТАЙСКОЙ КУХНИ

Кулинария является неотъемлемой частью каждого народа. Для китай
ской культуры важен не только процесс приготовления блюда, но и их назва
ния, поскольку в них кроме ингредиентов блюд также отражены те или иные 
особенности культуры.

В качестве материала исследования выступило меню ресторана 
‘Красное знамя’ в Тяньцзине, которое насчитывает 95 наименований блюд, 
относящихся к 8 главным региональным кухням Китая. В результате 
проведенного анализа нами было выявлено 6 основных моделей образования 
названий блюд: 1) по способу приготовления; 2 ) по основному ингредиенту; 
3) по неосновному ингредиенту; 4) по форме; 5) по вкусу; 6) по наличию 
культурной реалии (прецедентный фактор, персонаж, праздник, место). Нами 
было определено, что в большинстве случаев названия блюд образовывались 
путем комбинирования нескольких вышеупомянутых моделей, а именно:

Группа Кол-во
ед.

Название блюда Дословный перевод

способ + основной 
ингредиент

23
huangmenniurdu

‘туш ить’ + ‘говядина’

основной ингредиент + 
неосновной

14 ziranyangm u ‘зира’ + ‘баранина’

основной ингредиент + 
форма

9 M - g J W
suantaibadai

‘стрелки чеснока’ + ‘8 
лент’

основной ингредиент + 
неосновной + форма

8
yuxiangrdusi

‘ю йсян’ (приправа) + 
‘м ясо’+ ‘солом ка’.

основной ингредиент 7
xiarenniulrn

‘мясо креветки’ + 
‘говяжья вы резка’

основной ингредиент + 
вкус

6 Ш Ш Й Ш
suanlabaicai

‘кисло-остры й’ + 
‘капуста’

способ + основной 
ингредиент + форма

5
Ж Ж Ш

shuizhtirdupian
‘варить ’+ ‘ м ясо’+ 

‘кусок’
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О ко н ча н и е  т аблицы
культурная реалия + 
основной ингредиент

5 Л ^ Ш
bazhenddufu

‘8 изысканных яств’ + 
‘тоф у’

основной ингредиент + 
неосновной + способ

4
jiangbao  yangbaicai

соевый соус + 
‘ж арить’ + ‘кочанная 

капуста’

способ + основной 
ингредиент + 

неосновной + форма
3

Й Ш Й М

yanbaordusi
‘соль’+ ‘ж арить’ + 
‘м ясо’ + ‘солом ка’

культурная реалия + 
способ + основной 

ингредиент
3

yangzhou
chaofan

‘Я нчж оу’ + ‘ж арить’ + 
‘р и с’

способ приготовления 1 yiguochu ‘котел’

способ + форма 1 ^ Н М  shaosansi ‘ж арить’ + ‘солом ка’

культурная реалия + 
основной ингредиент + 

форма
1

gongbaojiding
‘гунбао’ + ‘куриное 

м ясо’ + ‘кусок’

культурная реалия + 
основной ингредиент + 

неосновной + форма
1

м Ш Й М

jingjiangrdusi

‘П екин’ + ‘соевый 
соус’ + ‘м ясо’ + 

‘солом ка’

вкус + форма 1 ШШШ suanlatang ‘кисло-остры й’ + ‘суп ’

неосновной ингредиент + 
форма

1 Щ Л Ш  jiangbadai ‘соевый соус’ + ‘8 лент

вкус + неосновной + 
основной

1
xiangzhixiaqie

‘аром атны й’+ ‘соус’ + 
‘креветка’ + ‘баклаж ан’

культурная реалия 1
gongbaosibao

‘гунбао’ +
‘4 драгоценности’

Результаты проведенного исследования показали, что самой многочис
ленной группой является «способ приготовления + основной ингредиент», 
так как такие названия дают более полную информацию о блюде.
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